
PETIT DÉJEUNER DE 9H à 12H
week-end et jours fériés 

EAUX, SOFTS, JUS

Les viennoiseries
croissant - croissant aux amandes
pain au chocolat - torsade au chocolat 
petite brioche - couque suisse
supplément beurre - confiture

Les plus 
yaourt Beillevaire
panier : baguette, beurre fermier,
confiture

 DÉJEUNER

L’assiette Voltaire

végétarienne 
viande
poisson

NOS PÂTISSERIES

Nos pâtisseries signées Sarah Melac, selon
disponibilité

éclair chocolat - vanille - café
Paris-Brest
Saint-Honoré
millefeuille vanille
tarte citron meringuée
croûte framboises
merveilleux
chocoVilla
bounty
mousse chocolat praliné
tiramisu
pavlova
tartelette aux pommes
moelleux chocolat
crème brûlée
crumble vegan
cookie
minis cookies (10p)
madeleines (8p)
financiers (3p)

Spa plate - Bru gazeuse 1/2 L
supplément grenadine - menthe
Coca - Coca zéro - Coca light
Sprite - ice tea - tonic - ginger beer
jus d‘orange - pamplemousse pressé
jus de citron - pomme
jus vitamine (pomme, carotte, citron, gingembre)
smoothie (fraise/framboise - créole)
café glacé maison
thé glacé maison
infusion glacée (Alain Milliat) 

Consultez notre personnel pour les suggestions du jour

BOISSONS CHAUDES

espresso, ristretto, café
café allongé, cappuccino
latte macchiato, double espresso
extra shot
lait végétal : amande - soja
chocolat chaud
thés et infusions :
        sencha
        earl grey 
        english breakfast
        wedding tea
        jasmin
        verveine
        camomille

BULLES & VINS

Champagne R de Ruinart
Prosecco
Chardonnay - les Collines de Bourdic 
Petit Chablis - Domaine Verret
Pinot Noir - Pascerette des Vignes
Bordeaux - Jade, Fleur de Lisse 
Château Pas du Cerf - Cuvée Diane

BIÈRES & COCKTAILS

Vedett extra pilsner
Vedett extra white
Vedett extra playa
Maredsous blonde - brune 
Duvel
Apérol Spritz
Gin & Tonic
Virgin Mojito

GRIGNOTAGES
dés de fromage
chips artisanales
grosses olives vertes des Pouilles
noix de cajou salées
le saucisson entier pur porc
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : 
arachide, soja, gluten, lactose, crustacé, oeuf, alliacée...

Veuillez vous adresser au personnel pour 
tout renseignement complémentaire. 


